LA RECOMENDACION GASTRONOMICA DE MAR ISLA (MORE FOR INDUSTRY)

Lluis de les Moles, la cocina de Lluis Plera

Uno de los restaurantes pre-
feridos de Mar Isly, socia de
More for Industry, en Barce-
lona es Lluis de les Moles, El
nombre del establecimiento
es una combinacion de la ealle
donde estd ubicado, Les Mo-
les, v el de su propietario,
Lluis Piera Este cocinero se
formid en fogones emblemati-
cos como los de Via Veneto,
Botafumeiro v los de Jean
Luc Figueras. En 2001 abrio
su propio restaurante bajo

una formula poco usada en
e84 época: un Unico ment co-
mo carta, a un precio de 18,90
euros (més IVA), v posibili-
dad de escoger entre diez pri-
meros, diez sepundos v diez
postres. Su plato de bandera
es el timbal de huevo frito con
patatas de sartén, pimientos
de cristal v salsa de jabugo.
Piera planea guedarse un lo-
cal contipuo para que el res-
taurante gane un reservado.
Por Marisa Anglés

Lluis Piera, cocinero vy propietario de Lluls de les Moles. /EenaRemdn,



